



VITIGNO: 100% Merlot


VIGNETI:





VINIFICAZIONE: Selezione dei grappoli migliori e vendemmia manuale in 
cassoni. Diraspatura e inoculo con lieviti selezionati. Macerazione di circa tre 
settimane, poi svinatura del solo vino fiore e fermentazione malo-lattica in 
barriques. Affinamento in barriques di rovere per almeno 30 mesi e almeno 
12 mesi in bottiglia. Ogni anno vengono prodotte solamente 600 bottiglie 
numerate. 


CARATTERISTICHE: 
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S.A.S. Moser Marcello e Figli Cantina Resom
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 EDO “RISERVA” DOC 
TRENTINO 2018
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Colore Profumo Gusto

4,7 g/l 14 % 
vol 26,4 g/l

Rosso rubino 
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