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Vigneti delle Dolomiti 2018 bE?@N

VITIGNO: 100% teroldego
VIGNETO:

Sistema di Eta

Vigneto Terreno  Altitudine Esposizione  Resa

allevamento vigneto

franco-

Lamar sabbioso Pergola 110
. conterra 270 trentina 20 anni ovest quintali ad
Campestrini :
rossa, semplice ettaro
profondo

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO: vendemmia manuale in

cassoni da 200 kg, diraspatura ed inoculo con lieviti selezionati.
Rimontaggi due volte al giorno per estrazione colore. Macerazione
sulle bucce di due settimane, poi a fine fermentazione svinatura e
inoculo con batteri lattici. A fine fermentazione malo-lattica travaso in
Barriques usate. 6 mesi di affinamento in legno.
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